
L U M A

Bei LUMA geht es um mehr als  nur Fleisch – es geht um
bewusste Auswahl ,  höchste Qual i tät  und
verantwortungsvol le Herkunft .  Für ihre Produkte werden
ausschl iessl ich artgerecht gehaltene Tiere von sorgfält ig
ausgewählten Betr ieben verwendet,  bei  denen Tierwohl ,
Fütterung und Haltung im Mittelpunkt stehen.  Die Tiere
wachsen in respektvol len Verhältnissen auf ,  mit
natür l ichem Futter und genug Raum zum Leben.

Was LUMA besonders macht ,  ist  das einzigart ige
Reifeverfahren:  Nach der Schlachtung werden ausgewählte
Cuts über Wochen am Knochen gereift  – unterstützt  von
einem speziel len Edelschimmelpi lz .  Diese tradit ionel le und
zugleich innovative Methode sorgt dafür ,  dass das Fleisch
äusserst  zart ,  aromatisch und geschmacksintensiv wird,  mit
einer charakter ist ischen,  nussigen Note,  die jedes Stück zu
einem besonderen Genuss macht .

LUMA steht für  bewussten Genuss,  höchste
Handwerkskunst und Geschmackserlebnisse,  die man so
selten f indet – ein Ausdruck von Respekt gegenüber dem
Produkt ,  dem Tier und dem, was auf deinem Tel ler  landet .

PhilosophiePhilosophiePhilosophie
Leidenschaft für Fleisch 
in höchster Qualität



S P E I S E K A R T E

VorspeisenVorspeisenVorspeisen
Burrata 

Serviert  mit  Pf i rs ich und Cherry Tomaten
auf einem Rucola-Beet mit  Basi l ikumöl und Zitrone

19

Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.
Bei  Al lergenen wenden Sie s ich an unser Personal

Chipotle-Mayonnaise,  Avocadocreme,
knuspriges Br ioche mit  Butter

Mit  2 cl  Brandy zum Selberabschmecken + CHF 5.–

Rinds Tatar von LUMA 90g CH 27

Tagessuppe
Serviert  mit  f r ischem Brot

14

Gemüsepfanne
Saisonales Gemüse grat iniert  mit  Kräuterbutter
Serviert  mit  einer Bei lage nach Wahl

Vegetarisch & VeganVegetarisch & VeganVegetarisch & Vegan
24

Gnocchi al la Milanese
mit getrockneten Tomaten,  Cherrytomaten an einer Safran-
Sauce

29

Saisonaler Blattsalat

Gerösteter Babymais ,  konf ierte Cherrytomaten
an einem Balsamico Dressing

13

Tuna Ceviche
Tunasteak mariniert  mit  L imette,  Gurken,  Avocado,
Jalapeño,  Kor iander

24



Fleisch vom HolzkohlegrillFleisch vom HolzkohlegrillFleisch vom Holzkohlegrill

Morucha Beef Côte de Boeuf 400g 2 Pers.  (Dry Aged),  SP
Rindskotlett  zur Perfekt ion gereift .  Intensiv im Geschmack.

Black Angus Secret Cut 200g, CH
Saft iger ,  aromatischer Cut ,  ausgelöst zwischen Hohrücken
und Entrecôte.  Kräft iger Geschmack -  ideal  vom Gri l l

Alle Fleischstücke aus dem Dry Ager beziehen wir  von LUMA

 84

47

Zu al len Gerichten gibt es eine Chimichurr i  und eine Bei lage nach
Wahl .  

LUMA Cuscino (Schweins Schulterdeckel) 200g, CH
Zart  gr i l l ierter  Schulterdeckel  

34

Monats-Spezialcut:  Frag den Service

LUMA Pork Kotlett 300g CH
Laut v ielen Experten das beste Schweinef leisch der Welt!
Gefüttert  mit  Leinsamen und stark marmoriert .
Im gaumen einen leichtet Popcorn geschmack.

41

Pouletschenkel Steak ca.  180g. CH
Saft ig gr i l l iert .  Serviert  mit  einer Bei lage nach Wahl

29

Gril l iertes Wolfsbarsch Filet
An einer Zitronen - Butterschaumsauce,  serviert  mit  einer
Bei lage nach Wahl .  

FischFisch  Fisch 
39



Tagesdessert

DessertDessertDessert
12 .5

Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.
Bei  Al lergenen wenden Sie s ich an unser Personal

Hausgemachtes Dessert

Glace/Sorbet im Weckglas

Dulce de Leche-Glace
Mangosorbet
Zitronensorbet

6

Alle Preise in CHF inkl .  MwSt.
Bei  Al lergenen wenden Sie s ich an unser Personal

Cuscino Café de Paris (Schweins Schulterdeckel) vom Luma CH
Saft ig gr i l l iert  und mit  einer Café de Par is  butter grat iniert .  Serviert
mit  einer Bei lage nach Wahl .

Steaks im PfännliSteaks im PfännliSteaks im Pfännli
45

Rindsfi let im Pfännli  230g AU / AR
mit Butter ,  Knoblauch,  Salbei ,  Rosmarin und Balsamico.
Serviert  mit  einer Bei lage nach Wahl .

56

Safran Risotto

Beilagen & SaucenBeilagen & Saucen  Beilagen & Saucen 
8

7Pommes 

Saisonales Gemüse 7

Kräuterbutter

7Tagliatelle

Chimichurri  

3

3
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